
SISTEMA DI FILTRAGGIO OLIO VITO 
 
VITO è un sistema di filtraggio olio che fa parte della gamma dei nostri prodotti. 

 
Con il sistema di filtraggio olio VITO optate per una tecnologia innovativa, per la miglior 
qualità oltre che per un notevole risparmio di tempo e denaro. 

 VITO è l’ideale per l’utilizzo in qualsiasi tipo e forma di friggitrice e per tutti i tipi di 
olio impiegati. 
 

 VITO filtra l’olio in modo totalmente automatico alla normale temperatura d’esercizio 
(180°). 
 

 VITO garantisce un’enorme capacità di filtraggio compresa tra 30-95 litri/minuto. 
 

 VITO garantisce un prezioso risparmio di manodopera riducendo i tempi ed i cicli di 
pulizia delle friggitrici. 
 

 VITO rispetta l’ambiente grazie ad un minor quantitativo di olio esausto. 
 

 VITO riduce il consumo d’olio eliminando tutti i residui carbonizzati, tutte le 
microparticelle ed i sedimenti presenti nell’olio e nella friggitrice. 
 

 VITO allunga la durata della vita media dell’olio di frittura. 

 

 

 

 

 

 

 
CICLO DI VITA DELL’OLIO 
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COME UTILIZZARE IL SISTEMA DI FILTRAGGIO OLIO VITO 
 

Il sistema di filtraggio olio VITO va inserito all’interno della friggitrice, appoggiato sugli 
elementi riscaldanti (bruciatori a gas o resistenze elettriche). Deve quindi rimanere in 

Giorni di utilizzo dell’olio 

RISPARMIO 



posizione verticale per tutta la durata del ciclo.  

 

 
 
 
Per chi fosse interessato al sistema di filtraggio olio VITO può contattarci per richiedere una 
dimostrazione del suo funzionamento che organizzeremo direttamente nel vostro locale. 
 
 
 
 

POSSIBILITA’ DI PAGAMENTO CON NOLEGGIO A LUNGO TERMINE 


